WYDZIAL NAUK O ZYWNOSCI I RYBACTWA
Zachodniopomorski Uniwersytet Technologiczny w Szczecinie

Wydzial Nauk o Zywnoéci i Rybactwa jest jednym z dziesieciu wydziatéw Zachodniopomorskiego
Uniwersytetu Technologicznego w Szczecinie powotanego Ustawg Sejmu RP z dnia 5 wrzes$nia 2008
roku (Dz. U. nr 180, poz. 1110), powstatego z potaczenia Akademii Rolniczej w Szczecinie
1 Politechniki Szczecinskie;j.

Wydzial Rybacki (bo taka byla jego pierwsza nazwa) zostal powotany Zarzadzeniem Ministra
Szkolnictwa Wyzszego z dnia 1 wrzesnia 1951 roku w strukturze organizacyjnej Wyzszej Szkoty
Rolniczej w Olsztynie. Na uwage zasluguje fakt, ze byt to wowczas jedyny w Europie wydziat
o takim profilu ksztalcenia.

Tak, jak i cate ryboldwstwo polskie, Wydzial Rybacki przeszedt glgboka restrukturyzacje,
dostosowujac si¢ do aktualnych potrzeb gospodarki narodowej. W latach 1966 ? 1968, na mocy
Rozporzadzenia Ministra Szkolnictwa Wyzszego z dnia 16 lutego 1966 r., gtdéwna czes¢ Wydzialu
zostala przeniesiona do Wyzszej Szkoty Rolniczej w Szczecinie, gdzie nadano jej nazwe¢ Wydziat
Rybactwa Morskiego.

W 1971 r. nazwg Wydzialu zmieniono na Wydzial Rybactwa Morskiego 1 Technologii Zywnosci
a w 2002 r. na: Wydziat Nauk o Zywnosci 1 Rybactwa. Liczba studentow: 810. Liczba nauczycieli
akademickich : 87

Kierunki ksztalcenia:

RYBACTWO

TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZLOWIEKA
TOWAROZNAWSTWO

MIKROBIOLOGIA STOSOWANA

Miedzykierunki:
ANALITYKA ZYWNOSCI I SRODOWISKA WODNEGO
BIOINZYNIERIA ZYWNOSCI I SRODOWISKA WODNEGO

kierunek: RYBACTWO

Studia I stopnia (inzynierskie), II stopnia (magisterskie), III stopnia (doktoranckie)
S —stacjonarne, N — niestacjonarne

studial — S, N

Specjalnosci (do wyboru po | roku):

- zarzgdzanie 1 gospodarka zasobami srodowiska wodnego,

- biotechnologia rybacka i akwakultura,

- biologia morza i oceanografia.

Przyktadowe przedmioty w toku 3,5-letnich studiow stacjonarnych 1 4-letnich studiow
niestacjonarnych:

* anatomia 1 embriologia ryb, akwakultura, technika potowow, paszoznawstwo i1 Zywienie ryb
1 skorupiakow, akwaturystyka, ekologia, biologia morza, systematyka ryb ozdobnych, wedkarstwo
rekreacyjne, genetyka 1 biotechnologia rybacka, typologia S$ciekdbw 1 metody oczyszczania,
wylegarnictwo 1 produkcja materiatlu zarybieniowego, marikultura, akwarystyka i muzealnictwo
morskie, genetyka i selekcja ryb, diagnostyka molekularna i wirusowa, podstawy akwarystyki morskiej.
Mozliwos¢ prowadzenia badan

- Laboratoria, stacje naukowe, zesp6t sal akwaryjnych oraz hala technologiczna wykorzystywane sg
w procesie dydaktycznym, a szczegolnie przydatne sg studentom przy wykonywaniu prac
dyplomowych. Studenci wraz z pracownikami naukowo-dydaktycznymi mogg podejmowaé tematy
badawcze obejmujace m.in.:



- Monitoring biologiczny i chemiczny $§rodowiska wodnego, w ramach ktorego prowadzone s badania:
— wptywu zanieczyszczen srodowiska wodnego na procesy fizjologiczne ryb,

— nad okresleniem zmienno$ci cech biometrycznych u réoznych gatunkéw ryb w celu okreslenia roznic
migdzy badanymi populacjami tego samego gatunku,

— oceny jako$ci wod,

— opracowywanie nowych metod rewitalizacji zdegradowanych wod Battyku (sztuczne rafy),

— rekultywacja jezior zeutrofizowanych poprzez zastosowanie koagulantow.

— organizacji i prowadzenia akwaturystyki,

— zastosowanie sztucznych podtozy do biologicznego doczyszczania wod i $ciekow,

* Chéw 1 hodowle ryb, w ramach ktérej prowadzona jest:

— optymalizacja technologii chowu réznych gatunkéw ryb z uwzglednieniem oceny jako$ci pasz, zasad
zywienia, opracowania warunkow zimowania ryb,

— ocena jakos$ci biologicznej gamet (plemniki i jaja) ryb uzytkowych pod katem ich przydatnosci do
rozrodu,

— projektowanie obiektow do chowu ryb lub bezkregowcow wodnych (obiegi zamkniete, obiekty
stawowe).

* Potow ryb, w ramach ktérego prowadzone jest:

— badanie modeli rybackich narzgdzi potowu w celu opracowania nowych konstrukcji wiokow,
rozpornic i uzbrojonych rybackich narze¢dzi potowu,

— opracowywanie programow komputerowych do projektowania rybackich narzedzi potowu,

— opracowywanie biomasy ryb wystepujacych w akwariach i mozliwosci potowowych.

Studiujac u nas dowiesz sig:

* Dlaczego karpia sprzedajemy zima?

* Jak urzadzi¢ akwarium stodko i stonowodne?

* Dlaczego w czajniku jest bialy osad?

« Jaki filtr zastosowac w kranie, a jaki w akwartum?

* Dlaczego woda w jeziorze jest zotta, zielona lub niebieska?
» Czy Morze Baltyckie jest ,,brudne”?

* Dlaczego moje rosliny w akwarium zo6tkng?

* Kto mieszka w rzece, jeziorze a kto w morzu?

* Czy znalezienie raka w wodzie §wiadczy o tym ze woda jest czysta?
* Czym i jak karmi¢ organizmy wodne?

* Na jaka przynete 1 kiedy ztowisz rybe?

* Jak zalozy¢ staw hodowlany, oczko wodne 1 ogrod wodny?
* U nas dowiesz si¢ gdzie raki zimuja i jak towi¢ ryby!!!

W ramach programu ERASMUS studenci moga

studiowaé rowniez poza granicami kraju.

studia Il - S, N

Specjalnosci:

- Biotechnologia rybacka i akwakultura,

- eksploatacja biologicznych zasobéw hydrosfery,
- ekoturystyka,

- biologia morza,

- ochrona wod,

- akwarystyka.

studia Ill =S, N
Specjalnosci:
Tematyka precyzowana w porozumieniu z opiekunem naukowym.

TWOJA PRZYSZLOSC:
- w jednostkach zajmujacych si¢ organizacja gospodarki wodnej,



- w rybackich gospodarstwach hodowlanych,

- w jednostkach administracji,

- w laboratoriach oceny jako$ci wody i ochrony srodowiska,

- na statkach,

- w dziatach zajmujacych si¢ prognozowaniem potowow,

- w jednostkach projektowania narzedzi polowowych z wykorzystaniem narzedzi informatycznych,
- w jednostkach planujacych i organizujacych hodowle rybackie,

- przy organizacji i prowadzeniu akwaturystyki,

- w osrodkach zajmujacych si¢ hodowla i dystrybucja ryb akwariowych,
- w os$rodkach wodnych,

-w Polskim Zwigzku Wedkarskim przy nadzorowaniu prac

-srodkoéw zarybieniowych 1 wylegarni,

- w gospodarstwach rybackich Agencji Skarbu Panstwa

- we wlasnych przedsigbiorstwach.

kierunek: TECHNOLOGIA ZYWNOSCI I ZYWIENIE CZE.OWIEKA

Studia I stopnia (inzynierskie), II stopnia (magisterskie), III stopnia (doktoranckie)
S —stacjonarne, N — niestacjonarne

studia I - S, N

Specjalnosci (do wyboru po | roku):

- technologia 1 zywienie,

- zywienie cztowieka i dietetyka,

- technologia zywno$ci pochodzenia wodnego.

studia Il - S, N

Specjalnosci:

- ocena, analiza i zarzadzanie jako$cia zywnosci,
- technologia i biotechnologia

- zywnosci, technologia produktow rybnych,

- zywienie cztowieka.

studia Il - S, N
Specjalnosci:
Tematyka precyzowana w porozumieniu z opiekunem naukowym.

Przykltadowe przedmioty w toku 3,5-letnich studiow stacjonarnych 1 4-letnich studiow
niestacjonarnych:

* przedmioty humanistyczne, informatyka, wychowanie fizyczne, matematyka, ekologia i ochrona
srodowiska, statystyka, fizyka, chemia, biochemia, jezyk obcy;

* higiena 1 toksykologia Zywnos$ci, mikrobiologia Zywno$ci, chemia Zywnosci, analiza 1 ocena jakoS$ci
ZywnoS$ci, maszynoznawstwo, inzZynieria procesowa, ogolna technologia Zywno$ci, seminarium
dyplomowe;

* podstawy zywienia czlowieka, technologiczne projektowanie zaktadow przemyshu spozywczego,
chlodnictwo, technologia roslinna, surowce rzezne, technologia migsa, surowce rybne, technologia
rybna, technologia mleczarska, przetworstwo migsa drobiowego, technologia produktow zbozowych,
technologia produktéw ubocznych, fizjologia zywienia, podstawy biotechnologii, technologia
spozywczych produktéow fermentowanych, technologia gastronomiczna,

* ckonomika i zarzadzanie, marketing, rachunkowo$¢ w przemysle spozywczym, ochrona

wtlasnosci intelektualnej, BHP i ergonomia.

Przyktadowe przedmioty w toku 3,5-letnich studiéw stacjonarnych na specjalno$ci zywienie
cztowieka:



* przedmioty humanistyczne, informatyka, matematyka i statystyka, ekologia i ochrona $rodowiska,
fizyka, chemia, biochemia, jezyk obcy, wychowanie fizyczne;

* higiena i toksykologia zywnosci, mikrobiologia zywnos$ci, chemia zywno$ci, analiza i ocena jakosci
Zywno$ci, maszynoznawstwo 1 inzynieria procesowa, budowa ustroju ludzkiego, zywienie cztowieka;

* projektowanie technologiczne, fizjologia cztowieka, chtodnictwo i przechowalnictwo,

patofizjologia, dietetyka, edukacja zywieniowa, prawo zywnosciowe, fizjologia zywienia,
bezpieczenstwo produkcji zywnosci;

* ogblna technologia zywnosci, technologia roslinna, technologia mi¢sa, technologia

rybna, technologia mleczarska, przetworstwo migsa drobiowego, podstawy biotechnologii, technologia
produktéw spozywczych fermentowanych, technologia gastronomiczna;

* marketing, ekonomika przedsigbiorstw,  organizacja i zarzadzanie, rachunkowo$¢ w przemysle
spozywczym, ochrona wtasnosci intelektualne;.

Dyplom absolwenta uprawnia do uzyskania tytulu inzyniera europejskiego (EUR ING),

bez koniecznos$ci nostryfikacji.

Na studiach Il stopnia prowadzone sg przedmioty (w zaleznos$ci od specjalnosci):

konwersatorium specjalistyczne z jezyka angielskiego, informatyka stosowana, statystyka

stosowana, enzymologia, systemy zarzadzania jakoS$cia, fizjologia cztowieka, patofizjologia

w zywieniu cztowieka, wspotczesne trendy w technologii zywnosci pochodzenia zwierzgcego oraz
w technologii produktow roslinnych, w biotechnologii Zywno$ci, w analizie 1 ocenie jako$ci zywnosci,
w dietetyce, w technologii produktow rybnych; wybrane dzialy z toksykologii zywnosci oraz
w chlodnictwie 1 przechowalnictwie, z technologii mleczarskiej, w technologii piekarstwa
1 ciastkarstwa; przetworstwo skorupiakéwi migczakow, systematyka ryb, choroby odzwierzece,
polityka wyzywienia ludno$ci,  alergie pokarmowe, otrzymywanie preparatow pochodzenia
mikrobiologicznego, charakterystyka i przetwarzanie zwierzyny lownej, elementy morfologii
1 histologii migsa, higiena w przemysle spozywczym, mikrobiologia przemystowa, izolaty, koncentraty
1 biopreparaty spozywcze z ryb, mody 1 systemy zywieniowe w $wietle fizjologii, ogolne
towaroznawstwo zywnosci, opakowania

1 systemy pakujace, patogeny zywnosci, podstawy biotechnologii Zzywnosci, postgpy

w mechanizacji przetworstwa spozywczego, prawo zywnosciowe, standardy mikrobiologiczne
W analizie 1 ocenie jako$ci zywnos$ci, surowce pomocnicze 1 dodatki do zywnos$ci, szkodniki
w przemys$le spozywczym, technologia 1 organizacja ustug gastronomicznych, technologia pasz
1 koncentratéw paszowych, transport chtodniczy, postepy w inzynierii przemystu spozywczego,
zywienie roznych grup ludnosci, Zywienie w réznych stanach fizjologicznych, seminarium dyplomowe,
pracownia magisterska.

TWOJA PRZYSZEOSC:

- w roznych dziatach przemyshu spozywczego w kraju i za granica,

-przy projektowaniu i organizacji procesow technologicznych oraz opracowywaniu nowych wyrobow,
- w dystrybucji zywnosci,

- w ksztattowaniu jakosci w przemysle spozywczym,

- w placéwkach kontroli jakosci i laboratoriach analizy zywnosci,

- w jednostkach administracji rzgdowej 1 samorzadowe;,

- w chtodnictwie i przechowalnictwie zywnosci,

- w urzedach celnych,

- na statkach-przetworniach, promach i statkach pasazerskich,

- w zakladach Zywienia zbiorowego.

kierunek: TOWAROZNAWSTWO
Studia I stopnia (inzynierskie), II stopnia (magisterskie)
S —stacjonarne, N — niestacjonarne

studia I - S, N
Specjalnosci (do wyboru po | roku)



- towaroznawstwo zZywnosci,
- ustugi turystyczne.

studia Il - S, N

Specjalnosci:

- towaroznawstwo zywnosci,

- towaroznawstwo produktéw roslinnych,

- towaroznawstwo ryb i innych organizméw wodnych,
- towaroznawstwo produktow zwierzgcych,

- ustugi turystyczne.

Przyktadowe przedmioty w toku 3,5-letnich studiow stacjonarnych i 4-letnich

studiow niestacjonarnych:

Towaroznawstwo zywnosci:

» makroekonomia, matematyka, fizyka, chemia, grafika inzynierska z elementami

rysunku technicznego, estetyka w towaroznawstwie, ochrona §rodowiska, mikroekonomia, statystyka,
handel zagraniczny, materiatloznawstwo =z elementami inzynierii materialowej, biochemia,
mikrobiologia, jezyk obcy, informatyka, wychowanie fizyczne;

 ekonomika i organizacja produkcji, podstawy marketingu, rachunkowos$¢, finanse przedsigbiorstw,
encyklopedia prawa, podstawy organizacji i zarzadzania, prawo zywno$ciowe, organizacja i technika
handlu, metody oceny towarows;

 towaroznawstwo artykuléw przemystowych, aparatura i inzynieria procesoOw produkcji zZywnosci,
zarys ogoblnej technologii zywnosci, opakowalnictwo, procedury celne, chlodnictwo, towaroznawstwo
zywnosci, analiza sensoryczna, statystyczna kontrola jakosSci, analiza instrumentalna, zarzadzanie
jakoscia, przechowalnictwo, toksykologia zywnosci 1 przedmiotow uzytku,

* towaroznawstwo surowcow roslinnych, towaroznawstwo surowcoOw zwierzecych, towaroznawstwo
ryb, towaroznawstwo produktéw ubocznych, seminarium inzynierskie oraz moduty do wyboru.

Na studiach II stopnia prowadzone sg nastepujace przedmioty zgodnie z wybrang specjalnoscia:
Towaroznawstwo zZywnosci:

Analiza zywno$ci; towaroznawstwo: surowcOw pomocniczych i1 dodatkéw, uzywek; produktow
rybnych, roslinnych, zwierzgcych, thuszczéw jadalnych, napojow, wyrobow cukierniczych, zywnos$ci
specjalnego przeznaczenia 1 funkcjonalnej; zywienie roznych grup

ludnosci.

Towaroznawstwo produktow roslinnych:

Podstawy produkc;ji roslinnej, higiena surowcow i produktow roslinnych; towaroznawstwo:

traw 1 roslin motylkowych 1 drobnoziarnistych, roslin ozdobnych, warzyw 1 grzybow, roslin
okopowych, drzew i1 krzewow owocowych, owocoéw, zbdz, roslin oleistych i straczkowych,

surowcow przemystu cukierniczego i fermentacyjnego, srodkow ochrony roslin.

Towaroznawstwo produktow zwierzecych:

Mikrobiologia produktow zwierzecych, higiena w obrocie towarami pochodzenia zwierzgcego;
Towaroznawstwo: produktow poubojowych, materialow rozrodczych, owiec i kéz, drobiu i jaj,
zwierzat futerkowych, koni, trzody chlewnej, bydla, zwierzat domowych 1 amatorskich, produktow
pszczelich, pasz.

Towaroznawstwo ryb i innych organizmow wodnych:

Morfometria 1 ultrastruktura organdéw i tkanek w towaroznawstwie ryb, biologia i sysytematyka ryb,
fizjologia ryb, ekologia i ochrona wod, parazytologia i choroby ryb, gospodarka wodna i jako$¢ wody,
prawo wodne; towaroznawstwo: pasz, ryb morskich i1 $rédladowych, ryb akwariowych, materialu
hodowlanego z podstawami hodowli ryb, hodowli bezkregowcow wodnych, narzgdzi potowowych i
materiatow do ich produkcji, towaroznawstwo w gospodarce rybackiej.

Przedmioty ogolne dla wszystkich specjalnos$ci:
Gieldy towarowe, systemy zarzadzania jako$cia, statystyczne sterowanie procesem produkcji,



zarzadzanie produktem, ekonomia menedzerska, moduty do wyboru, analiza statystyczna wynikow
badan.

Ustugi turystyczne:

I stopien

Makroekonomia, mikroekonomia, matematyka, geografia turystyczna, techniki informatyczne

w turystyce, towaroznawstwo ustug, organizacja turystyki i rekreacji w strefie brzegowe;j

Battyku, wybrane zagadnienia z chemii i fizyki, ochrona $rodowiska w turystyce, bioréznorodnos¢,
hotelarstwo, krajoznawstwo, ryby i owoce morza, obstuga konsumenta, aparatura i inzynieria w
ustugach turystycznych, turystyka wodna, prawo w turystyce,

zywienie w turystyce, organizacja sportow w turystyce, zarzadzanie i marketing w turystyce,
ratownictwo, higiena w zaktadach gastronomicznych, jezyk obcy.

II stopien

Obstuga ruchu turystycznego, zoogeografia w turystyce, akwaria i oceanaria, fizjologia

pracy i wypoczynku, logistyka w turystyce, higiena i bezpieczenstwo podrdznych, organizacja

I technika pracy w hotelarstwie.

TWOJA PRZYSZEOSC

-we wszystkich sektorach gospodarki narodowej: przemysle, rolnictwie, handlu, transporcie i logistyce,
- w przemysle rolnym, m.in.: cukrowniach, stodowniach, browarach, drozdzowniach,

gorzelniach, winiarniach, piekarniach, przetworstwie mleka, zbdz, ziemniakow i migsa,

-w oddziatach kontroli towarowocelnej i sanitarne;j,

- w farmacji,

- w przedsigbiorstwach handlu zagranicznego,

-w jednostkach administracji rzadowej i samorzadowej,

- w placéwkach zajmujacych si¢ opracowywaniem standardow i atestow roznych wyrobow, przy
organizacji 1 prowadzeniu wlasnych przedsigbiorstw,

-w produkcji koncentratow spozywczych, kwasow organicznych, preparatow enzymatycznych,

-w przedsigbiorstwach turystycznych, biurach turystycznych, wyjazdach zagranicznych jako rezydent,
kierownik wycieczek, organizacji turystyki, hotelarstwie, gastronomii.

miedzykierunek: BIOINZYNIERIA ZYWNOSCI I SRODOWISKA WODNEGO
Studia I stopnia (inzynierskie)

S — stacjonarne

Wydziat Nauk o Zywnosci i Rybactwa otwiera nowe

perspektywy, prowadzac nabor na pierwsze w kraju Studia

Miedzykierunkowe taczace wiedze z zakresu diagnostyki

zywnosci 1 srodowiska wodnego!

Przyktadowe przedmioty w toku 3,5-letnich studiéw stacjonarnych:

* podstawy biotechnologii, podstawy genetyki, biologia komorki, genetyka i selekcja hydrobiontow,
toksykologia zywnos$ci 1 $rodowiska wodnego, mikrobiologia srodowiska wodnego, enzymologia,
analiza i ocena jakosci zywnosci, podstawy dietetyki i zasady racjonalnego zywienia, technologia
zamknigtych obiegow wody 1 S$ciekow, diagnostyka molekularna, bioinzynieria rozrodu ryb,
projektowanie funkcjonalnych przetworéw spozywczych, bioinzynieria produktow ubocznych,
bioinzynieria genetyczna, technologia

biopolimerow z elementami inzynierii, nowoczesne technologie 1 materialy stosowane w
opakowalnictwie zywnosci, ekologiczne aspekty bioinzynierii, technologia obiegdw recyrkulowanych,
biotechnologia w uprawie hydrofitow.

TWOJA PRZYSZEOSC

+ absolwenci posiadaja wiedz¢ z zakresu podstaw nauk technologicznych, przyrodniczych,
technicznych, zywieniowych oraz o §rodowisku wodnym,



» znaja biologiczne, technologiczne 1 $rodowiskowe procesy zwigkszajace warto§¢ systemow
biologicznych,

» posiadaja umiejetnosci w zakresie projektowania, rozwoju i wytwarzania nowych produktéw
zywno$ciowych, a takze posiadaja wiedz¢ z zakresu nowoczesnych metod kontroli jakosci i
bezpieczenstwa zywnosci,

* sg specjalistami z zakresu produkcji zywnosci z zastosowaniem metod biochemicznych i
mikrobiologicznych,

* potrafig projektowac i zastosowa¢ materialy pochodzenia biologicznego,

* znaja metody hodowli, modelowania i1 przetwarzania produktow roslinnych i zwierzecych
pochodzenia wodnego,

* znaja zasoby, ocen¢ jakosci oraz zasady ochrony wéd z uwzglednieniem metod ich odnowy poprzez
rekultywacje 1 biomanipulacje, posiadajg umiejetnosci o charakterze

projektowym, inwestycyjnym i eksploatacyjnym w zakresie technologii zywnosci i $rodowiska
wodnego,

* potrafig przeprowadzi¢ ekonomiczng kalkulacje produkcji, wykazywac

znajomo$¢ zagadnien z zakresu organizacji i ekonomiki produkcji, marketingu oraz przepisow z
zakresu dzialalnosci gospodarczej i ochrony srodowiska,

* umiejg przeprowadzi¢ badania eksploatacyjne, pomiary diagnostyczne oraz kontrole jakoS$ci
stosowanych technologii i urzadzen.

miedzykierunek: ANALITYKA ZYWNOSCI I SRODOWISKA WODNEGO
Studia I stopnia (inzynierskie)
S — stacjonarne
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* posiadaja wiedze¢ dotyczaca problematyki z zakresu chemii zywnosci, przetworstwa

zywnosci, nauk technicznych, nauk zywieniowych oraz nauk ekonomicznych,

* posiadaja podstawowa wiedz¢ z zakresu nauk przyrodniczych i nauk o srodowisku wodnym,
 posiadaja umiej¢tnosci oceny zasobow rybnych, prowadzenia akwakultury oraz zabezpieczania
surowcow rybnych,

* potrafia wykonywa¢ analizy zywnos$ci, oceny Srodowiska produkcyjnego zywnosci, surowcow i
produktéw zywnosciowych,

* posiadajg znajomos$¢ technik oceny ryb, ich jakos$ci 1 zdrowotnosci,

* dysponuja wiedza, ktora pozwoli im na badania $rodowisk wodnych i1 ladowych, w stopniu
pozwalajacym na diagnozowanie zjawisk zachodzacych w tych obszarach.

Absolwenci po tym kierunku, poza znajomoscig zagadnien z technologii Zywnos$ci, co pozwoli im
pracowa¢ w zawodzie technologa, beda szczegdlnie predysponowani do pracy w przyzaktadowych
laboratoriach zaktadow przetworstwa zywnosci,

wojewddzkich, powiatowych 1 miejskich stacjach sanitarnoepidemiologicznych,

zaktadach higieny weterynaryjne;j.

Przyktadowe przedmioty w toku 3,5-letnich studiow stacjonarnych:

sieciowe techniki informatyczne, morfometria 1 ultrastruktura zwierzat, ekologia 1 ochrona

srodowiska, analiza chemiczna produktéw zywnos$ciowych, wptyw czynnikow agresji

srodowiska na organizm, parazytologia, technologia i metody badania produktow roslinnych

1 migsnych, charakterystyka mikroflory technicznej w przemysle, patomorfologia

surowcow roslinnych, metody molekularne w analizie zywnosci i1 srodowiska, techniki

histologiczne w ocenie jakosci surowcow, bioindykatory srodowiska, biochemiczno —
antropometryczna analiza stanu odzywienia, analiza danych genetycznych, walidacja wynikow badan,
systemy zarzadzania jakoS$cig 1 akredytacja, ocena oddziatywania inwestycji

na $rodowisko, standardy i zasady budowy, wyposazenia i pracy W laboratoriach



chemicznych i mikrobiologicznych, ochrona wtasnosci intelektualne;.

kierunek: MIKROBIOLOGIA STOSOWANA
Studia | stopnia (licencjackie), S — stacjonarne

Przyktadowe przedmioty w toku studiow:

chemia ogoélna i nieorganiczna, podstawy mikrobiologii, fizyka z elementami biofizyki, ekologia
mikroorganizmow, mykologia stosowana, histologia, = mikrobiologia stosowana, mikrobiologia
lekarska, genetyka mikroorganizméw, parazytologia medyczna mikrobiologia zywnos$ci, mikrobiologia
przemystowa, toksykologia ogélna, mikrobiologia weterynaryjna,

podstawy genetyki, biochemia dynamiczna, techniki mikrobiologiczne, podstawy fizjologii, biologia
komorki zwierzecej, podstawy ekologii, podstawy biotechnologii, fizjologia cztowieka, patofizjologia,
mikrobiologiczne aspekty produkcji przetworéw pochodzenia zwierzecego,
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- w przyszpitalnych laboratoriach mikrobiologicznych

- w laboratoria mikrobiologicznych przy zaktadach
przetworstwa zywnosci

- w Zaktadach Higieny Weterynaryjnej

- w Stacjach Sanitarno Epidemjologicznych

- w laboratoriach w ktérych stosowane beda
metody z biologii molekularnej oraz jednostkach
wykorzystujacych mikroorganizmy w biotechnologii

Nabor studentow w roku akademickim 2010/2011

Kierunek Studia stacjonarne Studia niestacjonarne
I stopnia | Il stopnia | |stopnia | Il stopnia
Rybactwo - 13 - -
Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka | 137 70 25 40
Towaroznawstwo 21 28 - 11

Absolwenci roku akademickiego 2009/2010

Kierunek Studia stacjonarne Studia niestacjonarne
| stopnia | 1l stopnia | | stopnia Il stopnia
Rybactwo 30 34 - 9
Technologia Zywnosci i Zywienie Czlowieka 68 71 29 20
Towaroznawstwo 30 39 - -




